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Unsere Empfehlungen vom 09.06.2025 - 21.06.2025

Hacksteaks „Döner Style“   1,49 €100 g
Mit Fetakäse und geräuchertem Bauch 

Schweinebraten aus der Keule 
1 kg 9,99 €

Auch mit Schwarte
– der ideale Sonntagsbraten 

100g 1,59 €
Mit feiner Knoblauchnote – immer lecker

Göttinger

100 g 1,59 €Grillbratwurst
„beschwipster Apfel“     

       
Mit in Gin getränkten Apfelstücken

100g 1,69 €Jagdwurst
 Mit magerer Fleischeinlage
– auch mit grünem Spargel

100g 1,59 €
Mit Lauchzwiebeln, Gurken,
Cocktailtomaten und klarem Dressing 

Fränkischer Stadtwurstsalat
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ANGEBOT

Wir kochen für Sie

Wir kochen für Sie

Achtung! Menü 2 gibt es nur auf Bestellung bis spätestens 10 Uhr täglich
  

ANGEBOT

Speiseplan vom 16.06.2025 – 20.06.2025

Speiseplan vom 09.06.2025 – 13.06.2025

18.06.2025

3 Schweineschnitzel 
aus der Oberschale

11.06.2025

4 Stück 
Schweinerückensteaks 

– ideal zum grillen

Für Ihre Grillparty: 
leckere Steaks vom 

Schwein, Rind, 
Hähnchen und 
Hackfleisch, 

grillfertig 
hergerichtet – mega 

lecker

Cheeseburger vom Grill
Zutaten (für 4 Personen): 4 Burgerbrötchen, 500 g Rinderhack, 1 Ei, 2 EL Semmelbrösel, 4 Scheiben Blauschimmelkäse (z. B. 

Gorgonzola oder Roquefort) 100 g frischer Babyspinat, 2 EL Röstzwiebeln, 

4 EL getrocknete Cranberrys, 4 EL BBQ-Sauce, 1 EL Butter, Salz, Pfeffer

Hackfleisch mit Ei, Semmelbrösel, Salz und Pfeffer verkneten, zu 4 Patties formen. Kurz in den Tiefkühler legen, damit sie beim Grillen 

die Form behalten und nicht auseinanderfallen.

Spinat waschen und abtropfen lassen.

Brötchen halbieren und in Butter goldbraun anrösten. 

Patties auf dem Grill von jeder Seite etwa 4 Minuten braten. Kurz vor Ende Gorgonzola auflegen und schmelzen lassen.

Brötchenunterseite mit BBQ-Sauce bestreichen, Spinat draufgeben, Patties auflegen, Röstzwiebeln und Cranberrys verteilen, Deckel 

aufsetzen. Sofort heiß servieren.

für nur
solange Vorrat reicht
nur in haushaltsüblichen
Mengen

450 für nur
solange Vorrat reicht
nur in haushaltsüblichen
Mengen

450

Freitag

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

  

Burgunderbraten mit Klößen dazu Apfelrotkohl   

1. Hirtenmaccaronie „Bolognese Art“    

1. Schweinesteaks an Zwiebel-Senf-Soße mit Nudeln dazu bunter Salat  

2. Hirtenmaccaronie „Gärtnerin“  

Pfingstmontag – kein Mittagstisch 

1. Schaschliktopf mit Reis dazu gemischter Salat    

2. buntes Gemüsecurry mit Graubenrisotto 

-

-

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

 

Zwiebelrostbraten mit Klößen dazu Kohlrabi-Karottengemüse  

 

1. Hähnchenfrikassee mit Nudeln 

1. Bierkutscher-Steak mit Kräuterkartoffeln dazu Spitzkrautsalat   

1. Currywurst rot-weiß mit Reis   

1. Feiertag – kein Mittagstisch 

2. Kohlrabi-Karotten-Frikassee mit Nudeln  

2. Kohlrabi-Pilz-Pfanne mit Kräuterkartoffeln und Spitzkrautsalat  

2. - 

1. Tomatenrisotto mit Zucchiniwürfeln   

2. Fischfilet auf Butternudeln mit buntem Salat

-

8,90

8,90

7,90

7,90

8,90

9,50

9,80

8,50

8,50

8,90

8,50

8,50

8,50

-

-

9,80


