Zu Pfingsten gibt's wieder leckeres
vom Frankenh6he-Lamm und

naturlich auch leckere Grillspezialitaten
— nur solange der Vorrat reicht

Krustenbraten kg 9, 99 €

Aus der Keule, mit Schwarte,
der leckere Sonntagsbraten

Das leckere Grillkotelett ws 1,39 €

Lecker mariniert

Schinkenwurst
wotuttgarter Art“ 1009 1 ’ 59 €

Mit fein zerkleinertem Rinderherz und Pistazien

Bunt gemischter Aufschnitt 1 79 £

Mit Bierschinken
- lecker fur die Vesperplatte

Schinken-Spargel-Salat ws 1,99 €

Mit gekochtem Schinken, grinem Spargel,
Cocktailtomaten und leichtes Joghurt-Mayodressing

Besuchen Sie uns unter www.metzgerei-trumpp.com

Schillingsfiirst+ Am Markt 8 ra:0es o654 33 & Rothenburg o.ur. + Obere Schmiedgasse 18

Tel.098 61/34 78 « Fax: 098 61/93 80 66 4
MO-FR: 7.30-18.00 Uhr ¢ SA: 7.30-14.00 Uhr

MO-FR: 8.00-13.00 Uhr, Nachmittags geschlossen
SA: 8.00-12.00 Uhr

Unsere Empfehlungen vom 11.05.2026 -23.05.2026



Cordon-Bleu mit Bechamelkartoffeln
Zutaten fiir 4 Personen: 1 kg festkochende Kartoffeln, Salz, 4 Kalbsschnitzel je ca. 160 g, 2 Scheiben gekochten Schinken, 2 Scheiben
Kase, Pfeffer, 1 Zwiebel, 2 EL Butter, 2 EL Mehl, 400 ml Milch,
100 ml Briihe, 100 g Schlagsahne, 2 EL OI, 1 Prise Muskat, 4 EL gehackte Petersilie, HolzspieBchen

Kartoffeln waschen, mit Schale ca. 20 Minuten in Salzwasser garen. Schnitzel trocken tupfen, mit je %2 Scheibe Schinken und Kase
belegen, zusammenklappen, feststecken, salzen und pfeffern. Zwiebel abziehen, fein wiirfeln. Kartoffeln abgieBen, pellen, wiirfeln.
Butter in einem Topf erhitzen. Zwiebel darin 2 Minuten andiinsten. Mit Mehl bestdauben, kurz anrésten. Milch und Briihe einriihren. 3
Minuten kécheln lassen. Sahne und Kartoffel zugeben. Bei kleiner Hitze 4-5 Minuten kdcheln. Ol in einer beschichteten Pfanne erhitzen.
Fleisch darin rundum ca. 8 Minuten braten. Kartoffeln mit Salz, Pfeffer, Muskat wiirzen. Petersilie unterriihren. Alles anrichten.

Mittwochs-
ANGEBOT

13.05.2026

3 Stiick marinierte
Kammsteaks, ideal fiir
den Grill und Pfanne

solange Vorrat rejch

=

nur in haushaltsiblichen
Mengen l

Mit Genuss durch
den Friihling!
Leckere und leichte
Fleisch- und
Grillspezialitaten —
immer ein
Geschmackserlebnis

Mittwochs-

ANGEBOT

20.05.2026

3 Stiick
Schweineschnitzel aus
der Oberschale

fiirAr

solange Vorrat reich

nur in haushaltstblichen

WMengen

Wir kochen flir Sie speiseplan vom 11.05.2026 - 15.05.2026
Montag 1.Cremiger Gyrostopf mit Reis und Krautsalat 9,20
2.cremiges Gemiisecurry im Gyros-Style mit Krautsalat 9,20
Dienstag 1. Schweinemedaillons ,,Gartnerin“ mit Spatzle dazu bunter Salat 9,50
2. Spitzlepfanne ,,Gartnerin“ mit buntem Salat 8,90
Mittwoch 1. kleine frankische Grillbratwiirstchen auf Sauerkraut mit Kartoffeln 9,20
2. gratinierte Barlauchknédel auf Rahmkraut 8,90
Donnerstag Feiertag -
Freitag Sauerbraten mit KI6Ben und Apfelrotkohl 9,80
Wir kochen fiir Sie speiseplan vom 18.05.2026 — 22.05.2026
Montag 1. Schweinefleisch-Sauerkrautpfanne mit Schupfnudeln 9,20
2. Schupfnudeln mit Krauter-Rahm und Mozzarellabéllchen 8,90
Dienstag 1. Bologneseschnitzel mit Nudeln dazu 3erlei Salat 9,50
2. Sellerieschnitzel auf Tomatennudeln dazu 3erlei Salat 8,90
Mittwoch 1. kross gebratene Wienerle auf Linsengemiise mit Spatzle 8,90
2. cremiger Sellerie-Spéatzletopf mit Brosel 8,90
Donnerstag 1. Hihnchenschnitzel in Knusperpanade mit Ofenkartoffeln und Spitzkrautsalat 9,50
2. Salzkartoffeln in wiirziger SoRe dazu Spitzkohl 8,90
Freitag gekochtes Rindfleisch in Meerrettichsofe dazu Schnittlauchkartoffeln und Preiselbeeren 9,80

Besuchen Sie uns unter www.metzgerei-trumpp.com
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