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Sommerpause!

Vom 13.07. bis einschliel3lich 21.07.2026
sind unsere Geschafte in Schillingsfurst un
Rothenburg o.d. Tbr. geschlossen.

Am Mittwoch, 22.07.2026 geht's wieder los!

Schweineschnitzel we 1,79 €

Aus der Oberschale,
auch pfannenfertig paniert

Schweinegeschnetzeltes 1005 1 , 69 €

Pfannenfertig in Variationen

Feine Grillbratwurst ,Felino* {1 80 €

Mit ganzen Fenchelsamen
- einfach nur lecker

Frankische Stadtwurst 0s 1 ,49 €

Mit feiner Mayorannote,
heiB und kalt ein Genuss

Frankischer Wurstsalat wo 1,79 €

Mit Fleischwurst, Stadtwurst,
Blutwurst, Gewurzgurke und Zwiebelringen

Besuchen Sie uns unter www.metzgerei-trumpp.com
Schillingsfiirst« Am Markt 8 rax.096 68 /54 33 & Rothenburg o.or. * Obere Schmiedgasse 18

Tel.098 61/34 78 « Fax: 098 61/93 80 66 4
MO-FR: 7.30-18.00 Uhr « SA: 7.30-14.00 Uhr

MO-FR: 8.00-13.00 Uhr, Nachmittags geschlossen
SA: 8.00-12.00 Uhr

Unsere Empfehlungen vom 06.07.2026 - 11.07.2026



1 Baguette

Baguette servieren.

Curry-Wirstchen-Eintopf

Zutaten fiir 4 Personen: 2 rote Paprikaschoten, 1 Zucchini, 2 SiiRkartoffeln, 1 Glas Silberzwiebeln (Abtropfgew. 190 g), 4 EL Ol, 1 Dose
Kirschtomaten (400 g), 250 g Curryketchup, 400 ml Gemiise-
Briihe, Salz, Pfeffer, 1 Bund Lauchzwiebeln, 12 frankische Rostbratwiirstchen, 2 EL Currypulver,

Zubereitung: Paprika halbieren, entkernen, waschen und in Stiicke schneiden. Zucchini waschen, halbieren und schrég in Stiicke
schneiden. SiiRkartoffel schilen und grob wiirfeln. Zwiebeln abtropfen lassen. In einen groBen Topf 2 EL Ol erhitzen und das Gemiise
darin 5 Minuten anbraten. Tomaten, Currysauce und Briihe dazugeben und 15 Minuten kécheln lassen. Mit Pfeffer und Salz wiirzen.
Inzwischen Lauchzwiebeln waschen und schrig in Ringe schneiden. Bratwiirste in Stiicke schneiden und im restlichen Ol (2EL) in einer
Pfanne braten. Dann zur Sauce geben und diese mit Currypulver wiirzen. Wiirstchengulasch mit Lauchzwiebeln garnieren und mit dem
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500 g Minutensteaks
mariniert — ideal fur
Grill und Pfanne

Unsere Automaten
sind aufgefullt mit
leckeren Steaks,
Grillwursten in
Variationen,
Gerauchertem, Kase
und Konserven
24/7 geoffnet
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Montag -
Dienstag -

Mittwoch -

Donnerstag -

Freitag -

Urlaub

Wir kochen fur Sie speiseplan vom 06.07.2026 - 10.07.2026

Montag 1. Bratwurstgulasch mit Spitzkohl und Krauterkartoffeln 9,20
2. Spitzkohlpfanne mit geschmolzenem Feta dazu Krauterkartoffeln 9,00
Dienstag 1. Kaseschnitzel ,,Schweizer Art“ mit Spatzle dazu gekochter Karottensalat 9,50
2. deftige Wirsing-Spatzle-Pfanne mit Kasewiirfeln 9,00
Mittwoch 1. gefiillte Paprika mit Hackfleisch dazu Risoni Reis 9,50
2. gefiillte Paprika ,,Gartnerin“ dazu Risoni Reis 9,20
Donnerstag 1. Rindergeschnetzeltes Stroganoff Art mit Butternudeln dazu Rote Bete Salat 9,80
2. Lachssteak auf Butternudeln dazu Rote Bete Salat 9,80
Freitag Schweinebraten ,,Jager Art“ mit KIoRen dazu Gartengemiise 9,80

Wir kochen fur Sie speiseplan vom 13.07.2026 — 17.07.2026

Besuchen Sie uns unter www.metzgerei-trumpp.com
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MO-FR: 8.00-13.00 Uhr, Nachmittags geschlossen

Tel. 098 68 / 2 21
Fax: 0 98 68 / 54 33

Rothenburg o.1br. + Obere Schmiedgasse 18

Tel. 098 61/3478 « Fax: 098 61/93 80 66 4
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